7 films pour comprendre et
maitriser le risque chimique a
chaque etape du process de

vinification
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La filiere viticole est exposée a de nombreux risques professionnels dont le risque
chimique. Malheureusement, comme dans d’autres filieres, ce risque chimique se resume
trop souvent a I'usage des produits phytopharmaceutiques.

Pourtant, d’autres risques chimiques existent, notamment lors des travaux en cave.
lls sont pour certains sous-estimés voire méconnus, a la fois par les professionnels de
la filiere mais aussi par certains professionnels de la Santé Seécurité au Travail.

Prévention et sensibilisation : Création de l'outil VINI, VITI ... CHIMIE ! Accessible gratuitement depuis une

Créer un outil ludique et pédagogique application et regroupant :
permettant d’'echanger autour de la » 1 animation graphique pour comprendre le processus de vinification d’un
thématique du risque chimique lors du

processus de vinification. vin effervescent,

o 7filmsillustrantletravail devinification etapes paretapesetlesrisques associés,
Public cible : o 7 fiches méemo reprenant les risques identifies dans les videos.

Les professionnels de la filiere viticole, les
établissements scolaires et les acteurs de VINI VITI... CHIMIE !

la Santé Sécurité au Travail 7 FILMS POUR MAITRISER LE RISQUE CHIMIQUE
' A CHAQUE ETAPE DU PROCESS DE VINIFICATION
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PROCESS DE VINIFICATION FICHES MEMO
D'UN VIN EFFERVESCENT

Pour atteindre cet objectif, nous avons
analyse chaque phase du processus de
vinification, depuis la récolte du raisin
jusgu'a la mise en bouteillle.

1.VENDANGES, 2.NETTOYAGE 3. FERMENTATION 4 ASSEMBLAGE,
PRESSURAGE, DEBOURBAGE DES CUVES ET DU CHAI ALCOOLIQUE LABORATOIRE

A chaque étape, nous avons identifié les
risques chimiqgues associés, leurs effets
sur la santé et les moyens de prevention
possibles pour se préserver.
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6.TIRAGE, SECONDE 7.REMUAGE, DEGORGEMENT, FILM COMPLET

>-FILTRATION FERMENTATION, ELEVAGE MISE EN BOUTEILLE

Grace a cet outil, chague vigneron et chague professionnel de la Sante Sécurite au SCANNEZ
Travalil pourra apprehender la réalitée du risque chimiqgue dans toutes les dimensions M O |
de son activité, de maniere simple et visuelle.

Laissez- vous immerger dans le processus de vinification d'un vin effervescent.
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